
 
 
 
 
 
 Medaillons vom Skrei 
  dazu frischer Spargel, Salzkartoffeln 
  und Sc. Hollandaise 23,90 
 
 Medaillons vom Skrei 
  an gebratenem Weißkohl, dazu Bratkartoffeln 18,50 
    
 
 Filet vom Steinbeißer 
  auf einer Dijon – Senfsauce, dazu Kräuterreis 
  und einen Salat vom Büffet  20,50 
   
 
 paniertes Seelachsfilet mit Champignon-Rahm und 
  Käse überbacken, dazu handgemachte Kroketten 
  und einen Salat vom Büffet  18,90 
 
 „Fischteller“ 
  Medaillon vom Skrei, Filet vom Steinbeißer 
  und Seelachsfilet, an Bratkartoffeln, 
  dazu ein einen Salat vom Büffet  20,90 
 
 
 Portion frischer Spargel (Holland) 
  dazu zerlassene Butter oder Sc. Hollandaise 
  und Salzkartoffeln 16,90 
 
 
 
 Als Dessert empfehlen wir Ihnen: 
  Hausgemachtes Waldfruchtparfait mit Sahne  4,50   
  


